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Od roku  1990 se  vedení  nemocnice  as  od  asu  zaobíralo  myšlenkou  nového stravovacího  provozu.
Zásadní zlom nastal v roce 1999 kdy se vedení nemocnice rozhodlo neprovád t rekonstrukci stávají-
cí kuchyn , ale že bude postaven nový stravovací pavilon. To se nakonec stalo. Realizace byla rozd -
lena zvláš  na dodavatele stavební a technologické ásti. Dodavatelem technologické ásti byla naše
spole nost. T ípodlažní objekt propojený výtahy, schodišti pro personál a zvláš  pro strávníky je
napojen  spojovacím kr kem na   hlavní  pavilon  nemocnice.  Kapacita  provozu  hlavní  varny  je  do  500
jídel (ob ) a do 100 porcí v minutkové kuchyni. P i dobrém po así mají strávníci na st eše pavilonu
k dispozici otev enou terasu s výhledem na Krkonoše.  Varná,, multifunk ní, tlaková technologie je
od firmy ELRO a spolu s my kami MEIKO a tabletovacím systémem RIEBER poskytuje provozovate-
li záruku vysoce kvalitního a moderního provozu.

MASARYKOVA M STSKÁ NEMOCNICE V JILEMNICI
Rok 2001/2002

Telefon: (+420) 281 861 111
Fax: (+420) 281 863 477
E-mail: info@tip-ex.cz
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V Ý S T A V B A  N O V É H O
S T R A V O V A C Í H O  P R O V O Z U

REFERENCE

A) Multifunk ní, tlakové
varné aparáty

B) Výdej jídel s minutkovou
kuchyní a tabletovací
systém pro pacienty

C) Zaškolení personálu

D) Autorizovaný servis

 GASTROTECHNOLOGIE —  ZAŠKOLENÍ — SERVIS

V Ý S T A V B A  N O V É H O  S T R A V O V A C Í H O  P R O V O Z U

Kompletní technologické
vybavení nového provozu
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