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Menzy JU slouží pro stravování student  a zam stnanc  JU, ale i "cizím" strávník m. Sou asn  se
z menzy rozváží jídlo dalším smluvním odb ratel m. V pracovních dnech jsou podávány snídan , ob -
dy,  minutky,  ve e,  saláty,  bagety  a  další.  Nov  bylo  zavedeno  dietní  stravování.  Hlavní  jídelna
najednou  pojme  až  400  strávník .  Pro  výdej  minutek  je  ur ena  minutková  jídelna  o  kapacit  60
míst. V  novém  gastronomickém  provozu  byly  instalovány  dva  varné  bloky  se  zav šenou,  tlakovou,
multifunk ní technologií od švýcarského výrobce firmy ELRO AG. Varná za ízení lze samostatn
programovat. Kapacita varny je 3000 ob . V n kterých obdobích se zde va í až 4500 jídel. Poža-
dovanou kapacitu instalovaná za ízení pln  uspokojují a navíc p inášejí provozovateli možnost využít
nejlepšího, kvalitního zpracování potravin (va ení pod tlakem bez p ipékání). Za ízení umož ují vý-
razn  snížit pracnost, spot ebu energie a p inést úsporu v ase. K tomu je ješt  dobré  dodat infor-
maci o možnosti  automatického no ního va ení. Multifunk nost jednotlivých varných za ízení umož-
uje uživateli hospodárn ešit plán velkovýroby. Za ízení spl ují i vysoké požadavky na životnost.
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REFERENCE

A)  Dodávka varné technologie

B) Zaškolení personálu

C) Autorizovaný servis

 GASTROTECHNOLOGIE — ZAŠKOLENÍ — SERVIS
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Realizace  dvou varných
ostrov  se zav šenou, mul-
tifunk ní, tlakovou  techno-
logií
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