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Jedna z velmi významných zakázek realizovaných pro Ministerstvo obrany R. V novém gastronomickém provozu
jsou instalovány dva varné bloky se zav šenou, tlakovou a multifunk ní technologií od švýcarského výrobce firmy
ELRO AG. Varné za ízení lze samostatn  programovat, ale sou asn  plánovat výrobu s využitím autorizovaného
software CPMS® ELRO. Lze získávat p ehled o nákladech ve výrob  a pln  využívat  uložených dat  v systém
HACCP. Kapacita varny je v rozsahu 2000 porcí (ob ). Požadovanou kapacitu dodané za ízení pln  uspokojuje
a  navíc  p ináší  provozovateli  možnost  využít  nejlepšího,  kvalitního  zpracování  potravin  (va ení  pod  tlakem bez

ipékání). Za ízení umož uje výrazné snížení pracnosti, energie a asu. K tomu je ješt  dobré  dodat informaci
o možnosti  automatického no ního va ení. Multifunk nost jednotlivých varných za ízení umož uje uživateli
variabiln  a hospodárn ešit plán velkovýroby. Za ízení spl uje i vysoké požadavky na životnost ve spojení
s výrobou typu ,, cook and chill”.
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Realizace  dvou varných
ostrov  se zav šenou, mul-
tifunk ní, tlakovou  techno-
logií
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